Ville de Cahors

MASTER GASTRONOMIE, VINS, CULTURES ET SOCIETES. Une
reconnaissance européenne pour Cahors

A Cahors, I'ISTHIA re-
joint l'itinéraire cultu-
rel européen Iter Vitis,
une reconnaissance
qui valorise son exper-
tise en gastronomie,
vin et patrimoine viti-
cole.

LISTHIA {Institut Supérieur
du Tourisme de |'Hotellerie et
de I'Alimentation), Université
Toulouse Jean laurés, vient de
décrocher le titre européen
pour le Master Gastronomie,
Vins, Cultures et Sociétés
(GVCS) dispensé a Cahors et
le label Her Vitis, itinéraire
Culturel certifié par le Conseil
de I'Europe, avec paur mission
de porter a la connaissance de
tous, I'histoire européenne de
la vigne et du vin.

Cette reconnaissance
marque |‘appartenance de
I'ISTHIA-UT2) & I'ltinéraire

La cérémonie s'est déroulée en présence de Mme Emanuela

Panke Jean-Clauds BONNEMERE

Culturel du Conseil de I'Europe
Iter Vitis, dédié a la valorisation
du patrimoine viticole et de ses
dimensions culturelles.

Gastronomie, vin
et patrimoine viticole
au ceaur
de la formation

Ainsi, ce 11 septembre 2026,
le Centre universitaire Maurice
Faure - ISTHIA de Cahors, ave-
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nue Henri Martin, a fait I'objet
du dévoilement de la plague
Iter Vitis, en présence des élus
et des représentants des insti-
tutions partenaires (La Région
Occitanie, le Département du
Lot, la Mairie de Cahors).

La cérémonie s'est dérou-
lee en présence notamment
de M™ Emanuela Panke, Pré-
sidente d'lter Vitis Europe, et
de Florent Hautefeuille, vice-

président de ['Université Tou-
louse - Jean Jaurés, de Jean-Luc
Marx, de Martine Hilt, conseil-
lere départementale du canton
de Cahors 1, de Didier Pelvillain
au nom de l'interprofession du
vin de Cahors et de Bertrand-
Gabrie! Vigouroux, vigneron.
Devant un parterre d'étudiants,
les différents intervenants ont
mis l'accent sur l'importance de
cette reconnaissance pour les
formations universitaires dis-
pensées a Cahors, son vignoble
et tout ce qui s'y rapporte, a
travers la gastronomie et le
tourisme.

Cette reconnaissance euro-
péenne vient souligner |'impor-
tance de la formation et de la
recherche autour de la gastro-
nomie, du vin et des cultures
qui leur sont associées, ainsi
gue leur réle dans la valorisa-
tion des territoires viticoles.
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